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LISTA ALLERGENI

Cereali contenenti glutine:
Grano, segale, orzo, avena, farro, kamut e i loro derivati.

Crostacei e prodotti a base di crostacei:
Gamberi, scampi, aragoste, granchi e simili.

Uova e prodotti a base di uova:
Uova, maionese, frittate, emulsionanti e prodotti da forno.

Pesce e prodotti a base di pesce:
Tutti i tipi di pesce, anche in minime percentuali, e i loro derivati.

Arachidi e prodotti a base di arachidi:
Arachidi e i prodotti che li contengono.

Soia e prodotti a base di soia:
Tofu, latte di soia, spaghetti di soia e altri prodotti derivati.

Latte e prodotti a base di latte:
Latte, yogurt, formaggi, burro e tutti i prodotti contenenti lattosio.

Frutta a guscio:
Mandorle, nocciole, noci, pistacchi, anacardi, noci 
pecan, noci del Brasile e noci di macadamia.

Sedano e prodotti a base di sedano:
Sedano utilizzato in zuppe, salse e concentrati vegetali.

Senape e prodotti a base di senape:
Senape e prodotti che la contengono, come la mostarda.

Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo:
Semi di sesamo e prodotti che li contengono, come pane e farine.

Anidride solforosa e solfiti:
Se presenti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg  o 10 mg/litro.

Lupini e prodotti a base di lupini:
Utilizzati anche in cibi vegani e in prodotti derivati.

Molluschi e prodotti a base di molluschi:
Cozze, vongole, ostriche e altri molluschi.
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Antipasti
Patatine fritte in stick	 6,5

Patatine dolci in stick 	 8
con fonduta di pecorino romano DOP

Crudo e Bufala	 15 
mozzarella di bufala da 250gr con crudo affettato al momento 

Caprese	 11 
Pomodoro rosso a fette, bufala campana,  
olio EVO Nocellara del Belice e basilico fresco 

Pizzette fritte 2 pz	 8 
•	 crema al tuorlo d’uovo Bio,  

guanciale croccante e pecorino romano DOP 
•	 porchetta artigianale, cipolla rossa di Tropea 

in agrodolce e pecorino romano DOP 

Supplì mediterranei 2 pz	 8 
crocchette di riso al sugo di pomodoro, mozzarella, 
doppia panatura al panko servita con fonduta 
di parmigiano e pesto di basilico

CLUB SANDWICH serviti con patatine fritte 

Burro e cotto	 10 
burro salato, cotto arrosto, provola bianca 

Pollo e guanciale	 12 
lattuga romana, maionese, pollo alle erbe 
stracciato e guanciale croccante 

Manzo e mostarda	 12 
lattuga romana, carpaccio di manzo marinato 
artigianalmente, mostarda al miele e cetriolo marinato 

Vegetariano	 10 
crema di ricotta, zucchine marinate a crudo, 
pesto di basilico e zest di limone 





Pizze Tradizionali
Marinara a modo nostro	 12 

Pomodoro Sammarzano, crema di acciughe, 
salsa all’aglio nero fermentato, filetti di acciughe, 
origano, olio evo Nocellara del Belice 

Semplice	 9 
Sugo di datterino, parmigiano grattuggiato, 
olio evo Nocellara del Belice, basilico fresco 

Margherita	 9 
pomodoro sammarzano, mozzarella fiordiatte, 
basilico fresco, olio evo Nocellara del Belice 

Napoli	 13  
Pomodoro sammarzano, mozzarella fiordilatte,  
filetto di acciuga, salsa di acciughe, origano, 
olio evo Nocellara del Belice 

Cotto e funghi	 13 
Pomodoro Sammarzano, mozzarella fiordilatte, 
prosciutto cotto e funghi freschi,  
olio evo Nocellara del Belice, basilico fresco 

Diavola gentile	 13 
Pomodoro sammarzano, mozzarella fiordilatte, 
salame piccante, ‘Nduja e olio piccante. 

Norma	 12 
Sugo di pomodoro, mozzarella di bufala campana, 
melanzane a cubetti, ricotta salata e basilico fresco. 

Crudo	 14 
Pomodoro Sammarzano, mozzarella fiordilatte, crudo, 
parmigiano grattugiato, olio evo Nocellara del Belice

Capricciosa 	 16 
Pomodoro Sammarzano, mozzarella fiordilatte, cotto, 
olive nere, funghi freschi, carciofi arrosto, wurstel, 
basilico fresco, olio evo Nocellara del Belice 



Wurstel e patatine	 13  
Vellutata di patate,mozzarella fiordilatte, scamorza 
bianca, wurstel, patatine fritte, salsa l’altro verso 

Vegetariana	 14 
mozzarella fior di latte, cicoria saltata con peperoncino, 
scaglie di pecorino romano DOP, salsa all’aglio 
nero fermentato, olio evo Nocellara del Belice 



 Pizze speciali
Capricciosa 2.0	 16 

Pomodoro Sammarzano, mozzarella fior di latte, carciofi, 
crudo, polvere di olive nere e bottarga di tuorlo artigianale 

Ore 8	 16 
Ragù di maiale stracotto con salsa di pomodoro 
e cipolla rossa di Tropea, caciocavallo e lardo di 
colonnata, olio evo Nocellara del Belice 

Bello de mamma	 16 
Stracotto di manzo in crema di cipolla al vino 
bianco con fonduta di pecorino romano DOP 

Porchettosa	 15 
Mozzarella fior di latte, porchetta artigianale, 
scamorza bianca e cipolla rossa in agrodolce 

Bianca 2.0	 16 
Mozzarella fior di latte, porcini saltati alle erbe,  
tartufo e olio al tartufo. 

L’autunnale	 12 
Crema di zucca,mozzarella fiordilatte, cotto speziato,  
scaglie di parmigiano, burro alle erbe 

Inaspettata	 16
Mozzarella fiordilatte, caciocavallo, pollo alle erbe 
stracciato, acciughe, salsa al tuorlo d’uovo, mostarda al 
miele e polvere di olive nere, olio evo Nocellara del Belice 

Salsiccia e peccato	 13
Crema di zucca, mozzarella di bufala campana, 
salsiccia, melanzane fritte e fonduta di 
parmigiano, olio Nocellara del Belice 

Verde mare	 14
Mozzarella fiordilatte, porro stufato,  
crema di ricotta, olive nere, zucchine marinate a 
crudo, acciughe, zest di limone e basilico fresco  



La viziosa	 15
fiordilatte, cicoria saltata al peperoncino,  
crema di ricotta, ‘Nduja calabrese, tuma, olive nere, 
lardo di colonnata, olio evo Nocellara del Belice 

Terra bianca	 13 
fiordilatte, cipolla rossa cotta al forno, scamorza bianca, 
patate al rosmarino a fette, olio evo Nocellara del Belice 

L’italiana	 13
salsa datterino arancione, mozzarella fiordilatte, 
datterini freschi gialli e rossi, cipolla rossa in agrodolce 
e pesto di basilico, olio evo Nocellara del Belice   

 Bosco arancione	 16
salsa datterino arancione, mozzarella fiordilatte, scamorza 
bianca, porcini alle erbe, speck, olio evo Nocellara del Belice 

Toro rosso	 14 
Mozzarella fior di latte, datterino rosso semi-dry, 
carpaccio di manzo marinato artigianalmente e zest di 
limone, olio evo Nocellara del belice, basilico fresco 

Acciuga piccante	 13 
Mozzarella di Bufala, datterino rosso semi-dry,  
caciocavallo, salame piccante, acciughe,  
polvere di pane croccante, olio evo Nocellara del Belice 



Dessert
Tiramisù	 7

dolce classico della tradizione italiana con caffè 
espresso, savoiardi, crema al mascarpone e cacao  

New York cheesecake	 7
cheesecake infornata con base di biscotto al cacao, 
crema al formaggio spalmabile e mascarpone , servita 
con salsa calda al cioccolato fondente al 70% 

Pizza Ferrero	 10
Pan pizza servito con Nutella Ferrero, 
nocciole e zucchero a velo. 

Gnocchetti fritti  
alla doppia crema di nocciole	 10

Nuvole di pane fritto con Nutella Ferrero 
e crema di nocciole bianca 

Brownie	 7
brownies al cioccolato fondente belga 70% con 
crema alla vaniglia e salsa ai frutti di bosco 

Tronchetto croccante	 7 
Namelaka alla vaniglia in guscio croccante di cioccolato 
al latte, salsa al caramello salato, crumble di nocciole 



Carta dei vini
SICILIA

B I AN C H I

Grillo B.D.P. 	  6	   22
100% grillo
Vibrante e fresco, con una piccola nota iniziale 
minerale. Elegante e bilanciato al naso, chiude con 
profumi di frutta autoctona e tropicale.

Catarratto B.D.P. 	   6	   22
100% catarratto
Fresco e pungente, si rifà alla naturale vivacità del catarratto.  
Un profumo fruttato e floreale, che lascia 
comunque spazio ad un carattere deciso.

Etna Bianco B.D.P.	   8	   28
100% carricante
Ampio e profondo al naso, svela profumi di zagara, acacia 
ed agrumi. Un finale lungo, pulito e decisamente minerale.

Shumé bianco frizzante B.D.P.	   6	   22
Blend uve bianche autoctone
Un metodo martinotti dal gusto leggero, fresco e dinamico.  
Al naso è pulito e floreale, con delicate note di zagara e biancospino.

ROSS I

Frappato B.D.P.	   6	   22
100% frappato
Un tannino setoso, che scivola leggiadro sui palati.  
Fresco, elegante e capace di evolvere nel 
tempo. Un vino delicato e profumato.

Nero D’Avola B.D.P.	   6	   22
100% nero d’avola
Un vino giovane e già pieno di carattere. Un gusto 
avvolgente, con note di castagno, piccoli frutti di 
bosco. Un bouquet esotico morbido e piacevole.

Etna Rosso B.D.P.	   8	   28
Prevalentemente nerello mascalese
Si apre al naso con note floreali, arricchite da melograno e 
frutti di bosco. Gusto fresco, sapido e decisamente minerale.



TOSCANA
B I AN C H I

Vermentino Sasso Regale	   7	  25
100% vermentino
Fresco ed aromatico con note di agrumi, 
pesca bianca ed erbe mediterranee.

ROSS I

Sangiovese Sasso Regale	   7	   25
100% sangiovese
Colore rosso rubino, al naso dominano le note pulite dei 
frutti rossi, sentori floreali e delicate sfumature di spezie.

ALTO ADIGE
B I AN C H I

Pinot Grigio Kettmeier		    28
100% pinot grigio
Si distingue per freschezza e sapidità, dinamico, energico 
ed un ritorno di frutti tropicali. Al naso un bouquet pulito, 
note fruttate di pera williams e pesca bianca.

Gewürztraminer Kettmeier		   30
100% gewürztraminer
Gusto energico e dinamico, un corpo pieno e bilanciato, al naso 
dominano sentori di petali di rosa, frutta tropicale e spezie dolci.

ROSS I

Pinot Nero Kettmeier		    30
100% pinot nero
Morbido, invitante e bilanciato, con tannini setosi che invitano 
al secondo sorso.  Pulito e raffinato al naso, con dominanza 
di piccoli frutti rossi ed una sottile nota di spezie.

B O L L I C I N E

Prosecco D.O.C.G. S. Margherita	   7	   25
100% glera
Profumi puliti e fruttati che ricordano le mele renetta ed i fiori 
di pesco. Morbido, armonico ed una vibrante freschezza.

Cà Del Bosco Brut Prestige		    55
80% chardonnay, pinot noir, pinot bianco
Perfetto equilibrio tra freschezza, ricchezza aromatica ed eleganza.  
Profumi progressivi, da note di mela, pesca bianca e frutti esotici e agrumi, 
ad un finale di pasticceria, croste di pane, mandorle e fiori bianchi.



Cocktail
CLASSIC COCKTAIL

Aperol Spritz	 7
Aperol, prosecco, soda

Campari spritz	 7
Campari, prosecco, soda

Hugo spritz	 10
St. Germain, prosecco, soda

Limoncello spritz	 7
Limoncello, prosecco, soda

Negroni	 7
Gin, carpano rosso, campari

Americano	 7
Carpano rosso, campari, soda

Moskow mule	 7
Vodka, succo di limone, ginger beer

Paloma	 7
Tequila, succo di limone, soda 
al pompelmo rosa

Piña colada	 7
Rum bianco, succo d’ananas, 
liquore al cocco

Mojito	 7
Rum bianco, sciroppo di zucchero, 
succo di lime, foglie di menta, soda

Mojito fidel 	 7
Rum bianco, sciroppo di zucchero, 
succo di lime, menta, birra 

Cuba libre	 7
Rum scuro, succo di limone, cola

Gin sour	 7
Gin, sciroppo di zucchero, 
 succo di limone

Whisky sour	 7
Bourbon whisky, sciroppo di 
zucchero, succo di limone

Cosmopolitan 	 7
Vodka, triplesec, succo di 
limone, succo di mirtillo

Pornostar Martini	 7
Vodka, succo di limone, frutto 
della passione, prosecco

SPECIAL COCKTAIL

Gin Basil Smash	 10
Gin, succo di limone, sciroppo di zucchero, 
foglie di basilico, pepe nero

Spicy Margarita	 10
Tequila bianca, liquore al bergamotto, 
succo di lime, tabasco, pepe nero

By The Way	 10
Bourbon whisky, succo di limone, sciroppo spicy



ANALCOLICI

Gin Fizz Rosa	 6
Gin 0% alcol, succo di limone, sciroppo di 
zucchero, soda al pompelmo rosa

Virgin Mule	 6
Succo arancia, succo limone, ginger beer

Tropical Wave	 6
Succo ananas, succo arancia,  
succo di limone, sciroppo maracuja,  
lemon soda

Shirley Temple	 6
Sciroppo granatina, ginger ale,  
succo di limone

GIN LIST

Gin mare tonic (Mediterranean)	 12

Hendrix tonic (Indian)	 12

Malfi rosa tonic (pink grape fruit)	 12

Etna gin tonic (Indian)	 12

Adamus tonic (Indian)	 12

Panarea tonic (Mediterranean)	 12

Portofino tonic (mediterrean)	 12



Birra

Distillati

Rum Whisky

ALLA SPINA

Forst Kronen Speciale 
Bionda 20cl	 4

Forst Kronen Speciale 
Bionda 40cl	 6

Forst Sixtus Rossa 20cl 	 4

Forst Sixtus Rossa 40cl	 6

IN BOTTIGLIA

Forst 0% Alcol 33cl	 5

Forst Felsenkeller  
(Non Filtrata) 33cl	 5

Forst 1857 (Lager) 33cl	 5

Corona 33cl	 5
Ceres 33cl	 5

Amaro Montenegro	 5

Amara	 6

Jefferson	 6

Amaro Del Capo	 5

Jägermeister	 5

Unicum	 5

Fernet-Branca	 5

Brancamenta	 5

903 Bianca	 5

903 Barrique	 5

Poli Due Barili	 6

Limoncello Di Capri	 5

Malvasia	 5

Diplomatico riserva	 8

Don Papa 8y	 8

Oban 14y	 8

Lagavulin 16y	 8



Soft Drink

Caffetteria
 Illy Brand

Intenso	 2
Pieno e Corposo  

Decaffeinato	 2
Morbido e Vellutato

Orzo	 2
Aroma Intenso

Orzo e Ginseng	 2
Aroma intenso con gingseng

Acqua Naturale 75cl	 3
Acqua Frizzante 75cl	 3
Coca Cola	 3
Coca Cola Zero	 3
Chinotto S. Pellegrino	 3
Chinotto Lurisia	 3
Fanta	 3
Sprite	 3
Estathe Pesca	 3
Estathe Limone	 3
Schweppes Tonica	 3
Schweppes Lemon	 3
Fever Tree Indian Tonica	 4
Fever Tree  Mediterranea	 4
Ferer Tree Ginger Beer	 4
Fever Tree Ginger Ale	 4
Fever Tree Pink Grape Fruit	4

S. Bitter Bianco	 3
S. Bitter Rosso	 3
Crodino	 3
Camparisoda	 3
Red Bull	 3
Succo Pesca	 3,50
Succo Pera	 3,50
Succo Ace	 3,50
Succo Ananas	 3,50
Succo Arancia	 3,50
Succo Mirtillo	 3,50
Succo Pomodoro	 3,50



Via Pacinotti 52
Palermo

091.7340562
laltroversosrls@gmail.com


